
8:30 Prezence účastníků

9:00 Úvodní slovo

9:15 Aktuální trendy v sýrařské gastronomii 
Ing. Vladimír Čejna, Ph.D. (Savencia Fromage & Dairy) 

9:45 Výzkumné aktivity VÚM v prvovýrobě 
a zpracování mléka
Ing. Irena Němečková, Ph.D. (VÚM s.r.o.)

10:05 Antimikrobiální proteiny jako selekční
faktory růstu mikroorganismů
doc. Ing. Šárka Musilová, Ph.D. (ČZU v Praze)

10:25 Prospešné laktokoky a laktobacily 
s postbiotickou aktivitou, perspektívne
aditíva pre mliekarenské produkty
MVDr. Andrea Lauková, CSc. (SAV v.v.i.)

11:45 Přestávka na oběd a posterová sekce

11:25 Aktuality v potravinářství z pohledu MZe
MVDr. Ing. Dana Tříska, Ing. Martin Štěpánek (MZe ČR)

11:05 Sýry ve výživě člověka
prof.Ing. Eva Samková, Ph.D. (JU) 14:50 Diskuze a závěr

14:10 Inhibiční účinek pylových zrn na vybrané
mléčné patogeny
doc. Ing. Marcela Klimešová, Ph.D. (VÚM s.r.o.)

13:30 Úskalí alergie na mléčné bílkoviny 
a laktózové intolerance
Ing. Dana Gabrovská, Ph.D., Ing. Jana Rysová (CARC)

12:45 Současný stav českého mlékárenství
Ing. Jiří Kopáček, CSc. (ČMSM)

Nové trendy ve vývoji mléčných výrobků
doc. Ing. Iveta Klojdová, Ph.D. (VŠCHT Praha)

10:45

13:50 Česká cechovní norma pro mléčné výrobky
Ing. Jan Pivoňka, Ph.D., Mgr. Helena Kavanová (PK ČR)

14:30 Spolupráce VÚM na mezinárodních
projektech COST a V4
MVDr. Gabriela Krausová, Ph.D. (VÚM s.r.o.)

DEN VÚM 2026, 28. ročník je realizován s finanční podporou Ministerstva zemědělství ČR, NAZV dle
rozhodnutí MZE-RO1426 
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